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Rendements et 
saveur du sirop 
iílª^fzk ª~¯qk

Projet d'accès ACER du Département de l'Agriculture des États -Unis (AMS) 
(AM190100XXXXG069) : Augmenter la production et les revenus des acériculteurs et 

acéricultrices grâce à une utilisation accrue de l'érable rouge pour acériculture



J~¯ª©¯~s zílª^fzk ª~¯qkÕ

Aire de répartition indigène de l'érable à sucre (à gauche) et de l'érable rouge (à droite)
De : Elbert L. Little, Jr., USGS, Public domain , via Wikimedia Commons



Chris Evans, University of Illinois, Bugwood.org

>ílª^fzk ª~¯qk k«® îune espèce pour tous les sites »

Dans cette vaste région géographique, il est adaptable 
à une grande variété de conditions de site :

humide, sec, et tout ce qui se trouve entre les deux

J~¯ª©¯~s zílª^fzk ª~¯qkÕ



J~¯ª©¯~s zílª^fzk ª~¯qkÕ

Son importance comme espèce pour 
l'acériculture augmentera à l'avenir

Très adaptable, on prévoit qu'il 
s'adaptera bien aux changements 

climatiques 

(mieux que l'érable à sucre)

Plus abondant à l'avenir, surtout là où le 
climat permettra encore la production 

de sirop (Québec)

Prévalence (importance) de l'érable rouge actuellement (en haut) et 
modélisée en fonction des changements climatiques projetés (en bas)
De : Peters, M.P., Prasad, A.M., Matthews, S.N., & Iverson, L.R. 2020. Climate change tree atlas, 

Version 4. U.S. Forest Service, Northern ResearchStation and Northern Institute of Applied Climate
Science, Delaware, OH. https://www.nrs.fs.fed.us/atlas



Photo : Mark Isselhardt, UVM Extension

Ajoute de la 
diversité et de la 

résilience aux 
érablières

J~¯ª©¯~s zílª^fzk ª~¯qkÕ



Il existe une perception 
§kª«s«®^|®k ©¯k zílª^fzk ª~¯qk k«® 

une espèce « inférieure » pour 
l'acériculture :

« Des rendements plus faibles »

« Sirop de bourgeon plus tôt »

« Arrête de couler plus tôt »

Saveur « différente, inférieure »

>ílª^fzk ª~¯qk §~¯ª zí^glªsg¯z®¯ªk

Photo : Mark Isselhardt, UVM Extension
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Photo : Mark Isselhardt, UVM Extension

Ces croyances sont-elles vraies?
(surtout avec les pratiques actuelles)



Objectif global du projet

Photo : Mark Isselhardt, UVM Extension

Fournir des données empiriques pour 
l´^z¯kª zk« gª~·^|gk« «¯ª zílª^fzk ª~¯qk :

Déterminer les rendements totaux (en sirop) 
typiques des érables rouges

Évaluer la saveur du sirop produit à partir de la sève 
d'érable rouge

0zs{s|kª zk« ~f«®^gzk« b zó¯®szs«^®s~| ik zólª^fzk ª~¯qk §~¯ª zí^glªsg¯z®¯ªk



Méthodes : détermination des rendements des érables rouges

10 érables rouges dans chacune 
des 4 catégories de diamètre :

9-10.9, 11-12.9, 13-14.9, 15-¿ÄÎÇë
Total = 40 arbres

En bonne santé, position de 
couronne 

dominante/codominante, même 
peuplement

Érables à sucre dans les mêmes 
catégories de diamètre, avec les 
mêmes critères dans le même 

peuplement
Photo : Keith Silva, UVM Extension



Méthodes : détermination des rendements des érables rouges

Étude réalisée au 
Centre de 

recherche Proctor 
Maple de 

l'Université du 
Vermont

Underhill , Vermont

395 å460 m 
élévation



395 å460 m 
élévation

Saison typique :
mi-février à mi-avril



2020 (une saison « typique »)

Fin de saison
4/8/20Entaillage 

2/12/20

Duncan J., and C. Waite. Raw Forest Canopy Meteorological Tower Data. University of Vermont. FEMC. https://www.uvm.edu/femc/data/archive/project/forest -
environmental -monitoring -canopy-tower/dataset/raw -forest-canopy-meteorological -tower -data



Méthodes : détermination des rendements des érables rouges

Chambre de sève individuelle 
pour chaque arbre

V^g¯¯{ ĂÀÆò 6qÏ Àë §ª~p~|ik¯ª 
iík|®^szz^qkÏ des chalumeaux neufs 

« check-valve » chaque année

Photo : Keith Silva, UVM Extension



Méthodes : détermination des rendements des érables rouges

Le volume de sève et sa concentration 
en sucre ont été mesurés pour chaque 

arbre après chaque coulée

À la fin de la saison :

Le rendement total en sirop a été 
calculé pour chaque arbre

Les rendements moyens pour chaque 
classe de diamètre et chaque espèce 

ont été calculés

Deux ans : 2020 et 2021

Photo : Keith Silva, UVM Extension



Résultats

Les deux saisons étaient bien différentes
2020 : rendements moyens/bons

2021 : l'une des pires saisons des dernières décennies

Rendement annuel de l'érablière du Centre de recherche Proctor Maple de l'Université du Vermont



Saisons 2020 et 2021

Les rendements moyens pour tous les arbres (toutes les classes de diamètre 9 -16,9")
>ílª^fzk ª~¯qk n þ ÁÇ ÝÀ¾À¾ÞÏ ÁÆ ÝÀ¾À¿ÞÑ zílª^fzk à sucre n = 21 (2020), 35 (2021)

Les rendements 

moyens de l'érable 

rouge et de l'érable 

à sucre ne sont pas 

significativement 

différents
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Concentration de sucre dans la sève

La teneur en sucre est 
légèrement plus basse dans 

la sève d'érable rouge        
(en moyenne)

Érable rouge

Érable à sucre



Volume de sève
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Érable rouge

Érable à sucre

Le volume de sève est un 
peu plus grand pour l'érable 

rouge (en moyenne)



Volume de sève et concentration de sucre

Perkins, TD, van den Berg, AK, Isselhardt, ML, Bosely, WT, Abair , S, Haynes,
BM. 2025. Red and sugar maple yields. Maple News January 10-11.



+~|gz¯«s~|« Ȯ ªk|ik{k|®«

Photo : Mark Isselhardt, UVM Extension

Les rendements totaux fondamentaux 
en sirop des érables rouges sont très 
bons et ne sont pas différents de ceux 

des érables à sucre 

(avec vacuum, dans le même peuplement, 
dans les mêmes conditions)

Aucune indication d'un arrêt prématuré 
de la coulée dans le même peuplement



>ílª^fzk ª~¯qk Ȯ «^´k¯ª i¯ «sª~§

2022 Experiment: 

Syrup made simultaneously from pure 
red maple and sugar maple sap

Can any differences in flavor be
detected?

Photo : Mark Isselhardt, UVM Extension

Quelques croyances persistantes sur 
la saveur du sirop fait avec de la sève 

d'érable rouge :

« Les défauts de saveur de fin de saison 
apparaissent plus tôt ou sont plus 

fréquents »

« Le goût est inférieur, pas aussi bon »

« Le goût est meilleur »



>íl®¯ik ik «^´k¯ª

L'objectif global est de répondre 
à la question : 

Y a-t-il une différence dans la saveur du 
sirop fait avec de la sève d'érable 

rouge et de la sève d'érable à sucre ?

Pour répondre à cette question : 

Produire du sirop en même temps, dans des 
conditions identiques, avec la sève des 
érables rouges et des érables à sucre



Méthodes : saveur du sirop

~500 érables à sucre et 500 érables rouges 
dans les mêmes peuplements

Systèmes de collectes séparées
?m{k «·«®o{k ik ´^g¯¯{ ÝÀÄÎÃë6qÞ

Entaillés simultanément (fév. 2022)



Méthodes : saveur du sirop

Chaque type de sève concentrée à 8 %
(immédiatement séquentiellement, avec un rinçage entre les 

deux, l'ordre est inversé à chaque exécution)

2 membranes, 1200 GPH, pompe de pression 7.5 HP 



Méthodes : saveur du sirop

À gauche = sève d'érable rouge; à droite = sève d'érable à sucre
1er avril 2022



Méthodes : la saveur

Concentré d'érable à sucre Concentré d'érable rouge

2 traitements :

Sève d'érable rouge et 
d'érable à sucre 
concentrée à 8 %



Méthodes : saveur du sirop

Chaque bassin alimente l'un des deux évaporateurs identiques


